








  
Formato disponibile: Blocco da 5 kg
Shelf-life: 75 giorni

IL PARERE DELLO CHEF
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BURRO
DA INCORPORAZIONE 
EXTRA

82%
M.G.
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“l burro da incorporazione
Extra Candia Professional
è il miglior burro per dare
a ciascuna delle mie preparazioni
un gusto burroso e fresco.”
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INFORMAZIONI LOGISTICHE

CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE E SHELF-LIFE

Conservare tra +2C° e +6°C, al riparo dalla luce nella sua confezione originale.

Shelf-life: 75 giorni

STABILIMENTO DI PRODUZIONE

FR 63.113.051 CE (stabilimento di CLERMONT-FERRAND)

BURRO
BURRO DA INCORPORAZIONE
EXTRA 82% M.G.   
Blocco da 5 KG 

Cartone
con 1 blocco

da 5 KG
082183/0001-001 720 KG

Burro
da incorporazione
EXTRA - 82% M.G.

Blocco da 5 KG

80x120x134 cm
16 colli x 9 strati
144 colli/bancale

  

Codice
Prodotto

Unità di
fatturazione Collo Bancale Peso netto

Bancale

CANDIA PROFESSIONAL      CATALOGO PRODOTTI      21



Medaglia di Bronzo
alla Coupe du Monde
de la Pâtisserie

Executive Pastry Chef
per l’Hotel George V
(Four Season)
di Parigi 

Vincitore della
Coupe du Monde
de la Pâtisserie
& due volte Campione
dell’Asian Pastry Cup 

CANDIA PROFESSIONAL
È ORGOGLIOSA DI ESSERE SOSTENUTA
DA CHEF RINOMATI E TALENTUOSI.

Ex Chef di Ricerca
e Sviluppo per l’Hotel
The Peninsula
di Hong Kong

AUTENTICA ISPIRAZIONE.
GENUINAMENTE FRANCESE.



Note



Distribuito da:
Entremont Italia S.r.l.
Via Giotto 3 - 20054 Segrate (MI)

www.candiaprofessional.com
@candiaprofessional

AUTENTICA ISPIRAZIONE. 
GENUINAMENTE FRANCESE.


